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< Об органпзацпц пптанпя воспитанников
МБДОУ ­ детский сад N9 31с 01.09.2021 года>

В соответствии с постчlновлением Главного государственного санитарного врача РФ от
27.10.2020 Ns З2 кОб утверждении сtlнитарно­эпидемиологических правил и норм СанПиН
2.з/2.4.з590­20 "Санитарно­эпидемиологические требовtlния к организации общественного
питания населения")), постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от
28.09.2020 Jtlb 28 кОб утверждении сilнитарных правил сп 2.4.з648­20 ''Санитарно­
эпидемиоЛогические требования к организациям воспитания и обучения, отдьжа и
ОЗДОРОВЛеНИЯ ДеТеЙ и Молодежи")), локальными itкTtl] v{ и учреждения, реryлирующими
оргulнизацию питtlния воспитЕtнников, с целью оргчlнизации поJIноценного и
сбшансировtlнного питания, обеспечения социitльньD( гарантий и повышения
ответственности сотрудников за жизнь и здоровье детей

tIРИКАЗЫВАЮ

l. Всем соцудникtlпd в своей работе руководствоваться законодательством РФ,
нормативными и локtlльными tктЕlп,lи, реглап,rентирующими оргtlнизацию питанпя.

2. Организовать приготовление горячего питания детей на пищеблоке д9тского сада
3. Ввести в действие с 0| .09.2021 цикшrчные десятидн9вные меню.

4. Организовать 4­разовое питание (завтрак, второй завтрак, обед, полдник)
В соответствии с утвержденным цикJIичными десятидIевными меню в соответствии с

режимом дЕя дJIя каждой возрастной группы.

5. Организовать (по необходимости) щадящее (диетическое) питание дJIя детей,
нуждzlющихся в TtlкoBoM по медицинским покttзilниям, производя зiil\ dену irллергенЕых

продуктов, oTptDKzuI  производимую зчlI \ ,1ену в меню­раскJIадке. С этой целью:

­ зап{ естителю заведующего по АХЧ Троеглазовой Е.А. совместно с врачом

Новоселовой Н.А. откорректировать список детей, нуждaющихся в специЕlльном

(диетическом) питании в срок до 03.09.2021; далее корректировать список по мере

поступления детей в МБЩОУ или изменения irллергенньD( продуктов,



­ зЕI Iч{ еститеJIю заведrющего по АХЧ Троеглазовой Е.А. до 03.09.202l передать список

ДетеЙ­аллергиков с приложением медицинских спрalвок с указанием заменоЙ чtллергенных

продуктов на пищеблок и группы,
­ воспитатеJIям и помоIщ{ икil} ,I  воспитатеJIя оргчlнизовать питzlние детей­аллергиков в

соответствии с рекомендациями врача,

­ зilil,lестителю заведующего Антоновой О.В. и зЕlместителю зilведующего по АХЧ
Троеглазовой Е.А. осуществJuIть постоянный контроJБ за питанием детей, находящихся на

гипоzшлергенной диете.

­ Организовать питьевой режим с испоJьзованием кипяченой питьевой воды.

Ответственность за оргtlнизtщию питьевого режима и питания в группе возложить на
воспитателеЙ и помощников воспитатеJIя. При рtLздаче детям кипяченая вода должна бьrгь

охJIаждена до комнатной температуры, непосредственно в емкости, где она кипятилась.

Смену воды в емкости д­тlя её рчвдачи необходимо проводить каждые 3 часа в соответствии
с графиком. Перед сменоЙ кипяченоЙ воды емкость должна поJIностью освобождаться от

остатков воды, промываться в соответствии с инструкцией по прztвилitп,{  мытья кухонной

посуды, ополчюкиваться.

­ Утвердить график смены кипяченой воды (приложение Jrlb 2).

6. Осуществлять KoнTpojrь за орг{ lнизацией питtlния:

6. 1.Бракеражной комиссии:

­ осуществJIятьконтроль соблюдения санитарно­гигиенических норм при
трtlЕспортировке, доставке и рiвгрузке продуктов питuшиJI ;

­ осуществJIять контроль соблюдения сtlнэпидрежима производственньD( помещений
пищеблока, оборудовalния и инвентаря;

­ проверять условия хранения продуктов питЕlния;

­ cocTaBJuITb { жты несоответствия хода и качества окitзываемых усJryг Исполнителем
по контрчtкту окщtшия усJIуг по орг€lнизации горячего питilния;

­ еЖедневно следить за прaвильностью составления ежедневного меню­требования;

­ осуществJIять KoHTpoJIь сроков речrлизации продуктов питЕlния и качества

приготовления пищи;

­ пРОВерять соответствие пищи физиологическим потребностям детей в ocHoBHbD(

пищевьIх веществilх;

­ СЛеДиТь за соблюдением прzlвил ли.пrоЙ гигиены работникалли, осуществJIяющими

питчlние воспитzlнников ;

­ проводить органолептшIескую оценку готовой пищи (определение ее цвета, зzlпаха,

ВКУСа, кОнсистенции, жесткости, соIшости и т. д.) в соответствии с методикой проведения

дtlнЕого анЕIJIиза (ежедневно);

­ проверять соответствие объемов приготовленного питzlниrl объему ptBoBbIx порцlЙ
и количеству детей;

­ приостiшtlвливать вьцачу готовой пишрI  на группы до принятия необходимых мер

по устрzlнению вьulвленньrх замечаний и нарушений.

7. Кладовщику Устиновой А.С. обеспечить:

­ учет питающихся детей и работников,
­ ведение учетаи расчетов потребленуlялитанид

8. Старшей медсестре Клюкиной А.Г осуществJIять



­ KoHTpoJIь маркировки посуды, инвентаря в группilх,

­ коЕц)оJIь за правиJIьностью отбора и хранениrI  суточной пробы,

­ конц)оJь за собjIюдением санитарньIх прЕtвил при содержании пищеблока,

групповьD( помещений,

­ контроJIь проведеЕпя искусствеI Iной С­витаruинизации готовьD( бrпод в цеJIл(

профила< тики гиповитtlп,lинозов,

­ осмотр соц)удЕиков, связаЕньfх с раздачей пипц, ежедневно с занесением

резуJьтЕ} тов в журнtш здоровья,

­ оргilшзацию и коI I троJIь питьевого режима.
9. Зашrестителю зttведующего по АХЧ Троеглазовой Е.А. осуществJIять

­ контроль за выпоJIнением сотрудникчlп{ и должностньD( инструхщий, инструкций по

охране труда, испрzlвную рабоry технологиtIеского оборудования пищеблока;

­ контроJIь за прzlвиJIьным использованием сотрудникtlп{ и технологиtIеского

оборудования пищеблока.

1 0. ЗаlrлеститеJIю зtlведующего Антоновой о.В. обеспечить :

­ оргtlнизацию и контроJIь питьевого режима,
­ коI I троJIь за соб.тподением санитарI IьD( прчlвил при содержаЕии пищеблок4

групповьD( помещений,

­ KoнTpojrь за вьшоJI I IеЕием сотрудниками допжностньD( инструкций, инструкчий по

охрtше труда.

11. ВоспитатеJIям:

­ работать в соответствии с должностной инструкцией, иI rструкциями по охране

труда, требованияrrли СанПиН;

­ совмостЕо с помощником воспитатеJIя оргfiIизовать питанио в группе в соответствии

с режимом дня;

­ создавать условия ддя формировчшия культурно­гигиенических I Iавыков поведения

за столом;

­ своевременно предостtlвJulть делопроизводителю Колесниковой О.С. заrIвки о

количестве питаюших воспит€lнников и сотрудников группы с отметкой детей­аллергиков

на следrющий день не поздIее 11.00 и утотIнять ее в день пит€lния в } Iсурнчlле постановки

детей и сотрудников на питание,

1 2. Помощникtll\ d воспитатеJuI  :

­ работать в соответствии с должностной инструкцией, иЕструкциями по охране

труда, требованияrли СанПиН, получать пипry с пищеблока согласно утвершдеЕному
графику;

­ совместно с воспитателем помощник оргtшизовать питание в цруппе в соответствии

с режимом дЕя, с rrетом питания детей­аллергиков;

­ получать питtlние согласно графику вылатIи с пищеблока; на группу приносить

питаЕие в зtжрьпом виде; соблюдать гигиену питttния и сервировку стола; горяЕIее питание

рtюкJIадывать в отсутствии детей, раскJIадывать пищу заранее зtшрещается,

­ создЕlвать условия дIя формировaшиrl культурно­гигиеЕических нtlвыков поведения

за столом.

13. Утверлить график вьцачи пищи с пищеблока на группы (приложение Nч 4).



14. За нарушение дЕlнного приказа сотрудники несут персональную ответственность.

15. KoHTpoJъ за исполнением настоящего прикtва остilвJIяю за собой.

Заведующий Л.Р. Тихонова
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